
 

 

 

 
 

Appellation : IGP Côtes Catalanes 

Cuvée : Nazarius 

Couleur : Rouge 

Cépage : 100% Carignan Vieilles Vignes 

Rendement : 30 Hl/Ha 

Terroir : Terrasses-limono-caillouteuses 

Age moyen des vignes : +100 ans 

Surface du vignoble : 4 Ha 

Vendanges : Manuelles en caissettes 

Vinification : Pré-fermentation à froid, macération pelliculaire 

Elevage : Cuve béton 

Degrés : 14% 

 

 

DEGUSTATION : 

Robe : Brillante d’un rouge vif, reflets violines 

Arômes : Le nez est dominé par des notes de fruits mûrs et de bourgeons de cassis. 

En bouche : Une rondeur surprenante pour un vin aux côtés rustiques, empreint de 
souplesse et de fraicheur. 

Alliance / Commentaire : Excellent sur des grillades de bœuf aux sarments et souches de 
vignes, perdreau aux girolles. Convient également avec la cuisine épicée japonaise ou un 
jabugo pata negra. 

Température de service : 16 et 19° 

Capacité de garde maximale : 8 ans  

Dégustation optimale de 2 à 6 ans 

 

NAZARIUS 

Existe en 75 cl et Magnum 1.5L 


