Domaine de

TRrca.

Laurent CamBres - Vigneron

HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA
QUALITE 2

Variété : Assemblage de plusieurs variétés :
La Redouneille et la Verdale du Roussillon
(\Variétés présentes sur le pourtour Méditerranéen Francais)

Conditionnement : En bidon inox, 50cl ou 2L

Extraction : Mécanique d’olives cueillies & maturité plus avancée
Environ 40% d’olives noires
Pas de filtration.

Rendement : Plus élevé, traitements organiques
(mais pas de classement Bio car production « maison »)

Description : Huile de fruité vert varié au rendu plus liquide, de couleur vert soutenu, Iégere
amertume, longue en bouche.

A conseiller : Sur une salade (avec vinaigre), peut cuire (paella, escalivade...)
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