BEURRES
BUTTERS
MANTEQUILLAS

BEURRE GASTRONOMIQUE
GOURMET BUTTER
MANTEQUILLA GASTRONGMICA

INGREDIENTS / INGREDIEMTS / INGREDIENTES

Beurre Pasteurisé Doux 6 82% MG Unsalted Pasteurized Butter (82% fat Mantequilla sin sal (82% materia grasa)
Créme de lait de vache pasteurisée, content) Mantequilla
ferments loctiques, Pasteurized cow's milk creom, lactic ferments.  Mantequilla con sal (B0% materia grasa)
Beurre Pasteurisé Demi-sel a 80% MG Salted Pasteurized Butter (80% fat Mata de leche de vaca posteurizada,
Créme de lait de vache posteurisée, content) fermentos ldcteos, sal {2%).
ferments loctiques, sel (2%). Paosteurized cow's milk cream, loctic ferments,

salt (29%).

CONSERVATION / STORAGE / COMSERVACION ;
Conserver réfrigens o +8°C max. Keep refrigerated at +8°C mox. Caonservor en el refrigerodor o + 8°C mdx.

VALELURS NUTRITIONMNELLES POUR 100 G/ MUTRITIONAL VALUES PERTODG / VALORES MUTRICIONALES PARAIODG;

Doux / Unsalted / Sin sal Demisel/ Salted / Con sal
Valeur &nergétique / Energy /Valor energético T4 4 kcal 3060 K] 725 keal (982 K]}
Matiéres grasses /Fat / Grasos: Bdg 80g
Acides gras soturéds / Saturated fot ackds £ Acidos grosos saturados 57q 5bg
Glucides / Carbohwdrate / Hidratos de carbono 08q 0/g
;‘EE'_‘E /Sugars £ Azdcornes LEH q E.’i
Protéines / Protein / proteings ; 0.74g 0&qg
Sel/Salt / Sol: 0059 £q
COMNDITIONMNEMENT / PACKING / ENVASE:
Unité / Unit / Unidad Caolisoge / Cose / Empoguetado
Produit! Paids net/ b d'unités/ Dhmensions’ | Poids net/ Poads brut!
Product/ EAMN Met weight/ MNb unitss Siress Metweaight/ | Gross Weight!
Producto Peso neto Cantidad de Dimensionss Peso neto Peso bruto
{51} unidiadas LxWxH(cm) (ke (kq)
poufUnsated/ | - RTG53 200 a0 33x23x133 8 83
Demisel/ Sated /| 361911392210
Con sal
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